ANO NUEVO 1 de Enero

Aperitivo
Bombdn de foie con pistachos
Virutas de jamdn ibérico de bellota con coca de
cristal
Aperitivo del chef

Menu principal
Crema de alcachofa con chipirones salteados
acompafiados de verduras crujientes y virutas de
jamon ibérico de bellota
Tronco de merluza de palangre al pil pil con almejas
y langostinos

Postre
Migas de chocolate con espuma de vainilla

Turrdén y barquillos

60€ IVA Incluido

BEBIDAS INCLUIDAS EN TODOS LOS MENUS
Aguas minerales, refrescos, zumos o cervezas.
Vino tinto Arte, vino blanco Eliane yCava Brut Real Mastinell D.O.Penedés. Café




